4 Metodos de Conservacmn de Forraje
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zar un meiodo de conservacién u otro estd en funcién del clima, tradiciones culturales, cultivos
iento técnico practico, infi tura disponibl, inaria y tipo de ganado, etc.

Los métodos actualmente reconocidos para la conservacién de forrajes, se basan fundamentalmente en el principio de
idificacion y en el de deshid

1.Reserva en pie: Es el forraje que se queda en el campo sin pastorear para ser utilizado en la época critica, también
denominados bancos de proteina, un ejemplo claro es la Maralfalfa y el Cuba CT 115 King grass (Pennisetum purpureum), y
almacena comida durante seis meses, florece muy poco, responde muy bien después del pastoreo y tiene un alto nivel de
azicares.

2.Deshidratacién artificial: Es el proceso de secado de forrajes de alta calidad con estufas de aire forzado a temperaturas
elevadas en tiempo muy corto.

3.Ensilaje: Se basa en transformacién de carbohidratos solubles en dcidos organicos principalmente décido léctico,
estableciendo condiciones de acidez que inhiben el desclrrallo baclerluno Se define como el producto formado cuando el
forraje con alto ido de | Jad es al ok bteni un forraje acidificado. Con i6

del heno en pie, el ensilaje es la forma mas barata de conservar el form|e Se puede senalar que el proceso de ensilaje se

icia desde el momento en que el forraje es cortado y enfrenta alteraciones bioquimicas indispensables para la conservacién.

El tiempo 6ptimo de duracién de la fase de respiracién no debera rebasar las 5 primeras horas después de tapado el silo, lo
cual va a depender de la eficiencia del sellado del mismo, para que no entre aire y de la eficiente compactacién del forraje.
Produccién de acido acético. El comienzo de la acidificacién se debe a las bacterias gram negativas no esporuladas que
transforman los azdcares y liberan dcido acético, écido férmico, alcohol, anhidrido carbénico, écido léctico y acido butirico. La
temperatura éptima de estas bacterias es de 20 a 400C y se detiene a 500C.

Produccién de dcido léctico: Con la biosis se la 6n lactica por medio del Lactobacillus sp. y otras
bacterias, cuyo desarrollo optimo ocurre a 350C. Se requiere un ambiente rico en azicares solubles, este proceso se
interrumpe cuando se alcanza un nivel de pH entre 3 y 4.

Estabilizacién del pH: Cuando se alcanza el nivel de acidez mencionado, se interrumpe y estabiliza el proceso,
complementandose asi la fase de fermentacion, misma que se alcanza alrededor de 18 a 21 dias después de tapado el silo.
El nivel de pH al cual se alcanza la estabilizacién del proceso, depende del contenido de humedad del forraje ensilado, siendo
de 4.2 cuando el contenido de materia seca es de 20% y 5.2 cuando es del 50%.

Pérdidas durante el ensilado: Las pérdidas que se producen durante el proceso de ensilaje pueden agruparse en evitables e
inevitables. Las pérdidas evitables se constituyen por el manejo, como aquellas que ocurren durante el corte y transporte del
forraje al silo, asi como por el material enmohecido y putrefacto; en las inevitables, se incluyen las debidas a respiracion,
fermentacion y efluentes que lixivian nutrientes.

Caracteristicas del ensilado: Existen determinaciones por la de ciertas isticas fisicas
y determinaciones cuantitativas, de mayor precision que se obtienen al realizar la cuantificacion de compuestos quimicos del
producto.

Las deter fur incluyen el olor, color, sabor y textura del forraje. El olor de un buen ensilado
debe ser lo mas parecido a frutas fermentadas, aceptado por el olfato humano y no muy penetrante. Olores diferentes, féfidos

o muy p indican fer no d El olor del ensilado puede ser comparado con el del vinagre.

El color de un ensilado bien elaborado debe ser semejante al color original del forraje. Se admiten todas las tonalidades de
verde o amarillo y se desechan aquellas que incluyen color café u oscuro, los cuales indican putrefaccion del producto. Las
determinaciones cuantitativas indican la calidad del ensilado y ayudan a predecir el comportamiento productivo del animal
requieren de equipo de cierta precision, solo disponible en laboratorios.

4.Henificacion: Es el método mas utilizado para la conservacién de forraje de leguminosas. Se define como el proceso de
deshidratacion natural del forraje verde cortado y expuesto al sol para llevarlo a niveles de 15-20% de humedad, es uno de
los métodos més antiguos y sencillos para conservar el forraje, siendo relativamente barato y util para mejorar la alimentacion
del ganado.

La obtencién de heno de buena calidad depende del estado de madurez de la planta en el momento del corte, del método de
corte, manejo del forraje, del o y de condici i La determinacion del del corte para la
elaboracion del heno es uno de los aspectos mas importantes, este determina el rendimiento de materia seca obtenido y la
calidad del forraje, equilibrio fundamental que siempre debe buscarse a fin de hacer el maximo aprovechamiento de los

recursos forrajeros.

El heno de gramineas tropicales contiene de 5 a 8% de proteina cruda, mientras las leguminosas tienen contenidos de proteina
de entre 9 a 15%, siendo de gran utilidad para | imales en crecimi y vacas lecheras. El estado de corte de
las plantas forrajeras puede asociarse con el inicio del amarillamiento y muerte de hojas basales de la planta.

Dumms el proceso de secado el forra|e se extiende al sol, lo que dlsmlnuye los costos de produccién pero depende
de tales como temp superiores a 150C y humedad relativa menor a 600C.
La velocidad de secado depende del rendimiento, composicién del cultivo, manejo y del clima.
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